[bookmark: _Hlk213512053][bookmark: _Hlk207894177][image: ]
PRANZO GENNAIO 2026
Alici fritte salsa di yogurt e menta
Allergeni: arachidi e derivati, prodotti base latte, solfiti, pesce e derivati
€ 15

Tartare di manzo bio beef olio, sale e pepe
Allergeni: 
€ 19
(Aggiunta tartufo bianco 6€/gr)

Indivia belga, fichi, crema di cipolla, composta di fichi piccante
Allergeni: solfiti
€ 15

Uovo cotto a 65 °C, fonduta di parmigiano reggiano 30 mesi vacca bianca modenese
Allergeni: uova e derivati, latte e derivati
€ 15
(Aggiunta tartufo bianco 6€/gr)

Chicken da proteine vegetali erbe e limone, carote arrostite
Allergeni: 
€ 15

Ravioli di granchio e patate, creme fraiche, caviale d’aringa
Allergeni: sedano glutine, uova, latte e derivati, pesce, crostacei e derivati, solfiti
€ 20

Tortellini in brodo di manzo
Allergeni: glutine, uova, latte e derivati, sedano, solfiti
€ 22

Tagliolini al pomodoro Petrilli
Allergeni: glutine, frutta a guscio e derivati, uova, solfiti
€ 16

Tagliolini al burro dolomiti e parmigiano vacca bianca modenese 30 mesi
Allergeni: glutine, latte e derivati, frutta a guscio e derivati, uova, solfiti
€ 16
 (Aggiunta tartufo bianco 6€/gr)

Misticanza selvatica di campo ripassata in padella aglio, olio Colli Etruschi, peperoncino
Allergeni: senape
€ 12

Salmerino marinato, cetriolo, mela verde e pepe rosa
Allergeni: pesce e derivati
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Il purè di patate in onore di Joel Robuchon
Allergeni: latte e derivati
€ 15

Terrina di pernice rossa, salsa di fichi, pan d’epis, composta di scalogno piccante
Allergeni: glutine, solfiti, latte e derivati
€ 19
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Il nostro ristorante è ritrovo di anime affini, molto più di un luogo dove si mangia…. 
È la nostra Casa dove ogni giorno si celebra la Vita attraverso la cultura del cibo e del vino
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…abbiamo scelto per Te il Top 
della Carne mondiale…
filetto di manzo a 48 °C grill inverso, funghi in padella 
Allergeni:
€ 26
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[bookmark: _Hlk213511328]Controfiletto di black angus puro MBS 4/5
Allergeni:
€ 55

Ribeye di wagju/black angus MBS 5+
Allergeni:
€ 75
…..della Gastronomia più ricercata….
Le acciughe del mar Cantabrico
con burro fresco Alto Adige
Allergeni:glutine, pesce e derivati, latte e derivati
€ 16
Selezione di salumi o formaggi 
della ricerca Atlas
Allergeni: glutine, latte e derivati
€ 19
...e del Pescato selvaggio, quello VERO…
Pescato del giorno in padella e mugnoli
Allergeni: pesce e derivati
€ 23
…e se invece hai tempo….
…prova il nostro Menù Degustazione….
OGNI GIORNO UN RACCONTO DIVERSO
5 PORTATE SCELTE DALLA CUCINA PER TUTTO IL TAVOLO 
IL NOSTRO MODO DI PENSARE LA MATERIA PRIMA
€ 65
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