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Il vero lusso è ciò che metti "dentro" di te. Mangia meglio, vivi meglio. Scegliere cibo di qualità è un atto di rispetto per il proprio corpo che nessun accessorio potrà mai eguagliare

APRILE 2026

Uovo 65, fonduta parmigiano montagna 22m, tartufo uncinato (3,14)
€ 19

[bookmark: _Hlk207894378]Carpaccio di bio beef e insalata russa homemade (1,11,13,14)
€ 19

Tartare di manzo bio beef olio, sale e pepe
€ 22

Gambero, finocchi, topinambur, crema di bottarga (1,5,8,13)
€ 21

Ostrica fritta, fagiolini, mayo allo yuzu (1,4,11,13,14)
€ 16


La nostra carbonara (3,9,12,14)
€ 16

[bookmark: _Hlk226471549]Tagliolini acciughe, pinoli e finocchio selvatico (2,3,5,9,12,14)
€ 19

[bookmark: _Hlk209105444]Rosso assoluto: il segreto del pomodoro (9,12,13)
[bookmark: _Hlk218871564]€ 19

[bookmark: _Hlk201671470][bookmark: _Hlk207896186]Gnocchi di patate al ragù di mare (2,3,4,5,8,9,12,13,14)
€ 22

Tortellini burro, parmigiano 24 mesi e tartufo bianchetto (2,3,9,12,14)
€ 25


[bookmark: _Hlk207896214]Radicchio, yogurt, nocciole, balsamico (2,3,13)
€ 16

Germogli di finocchio selvatico ripassati e limone fermentato
€ 12

Il nostro ristorante è ritrovo di anime affini, molto più di un luogo dove si mangia 
È la nostra casa dove ogni giorno si celebra la vita attraverso la cultura del cibo e del vino

Purè di patate in onore di Joel Robuchon (3)
€ 16

Tonno rosso, salsa foie gras, chutney fichi zenzero e noci (2,3,5)
€ 28

[bookmark: _Hlk223432507]Agnello cotto BT 56 °C, finito al grill inverso e vignarola (12,13)
€ 22

[bookmark: _Hlk207896654]Lombo di maiale Duroc, mela, scalogni, abbamele
€ 22

Animelle di agnello burro e salvia, funghi shiitake, mirtilli neri (3,9)

€ 22


[bookmark: _GoBack]I salumi e/o i formaggi dell’eccellenza artigiana (2,3,9)
€ 22

Le acciughe del mar Cantabrico con burro fresco Alto Adige (3,5,9)
€ 16

[bookmark: _Hlk194504689]Ribeye WX Rangers Valley Wagju/black angus diretto al grill inverso
€ 75



Per chiudere in dolcezza
Sfera di cioccolato al latte e caramello salato (2,3,9,14)
€ 12

[bookmark: _Hlk214380299]Sbriciolata di sfoglia, crema chantilly al limone, frutta fresca (3,9,14)
€ 12

Bignè, chantilly di zabaione (3,9,14)
€ 10

Il gelato e i sorbetti d’autore (3,9,14)
€ 10/€ 9

ALLERGENI
1 arachidi e derivati-2 frutta a guscio-3 latte e derivati-4 molluschi-5 pesce-6 sesamo-7 soia
8 crostacei-9 glutine-10 lupini-11 senape-12 sedano-13 solfiti-14 uova e derivati

Succede solo da Atlas a Via Ciro Menotti 16/18 Roma dal 10 Marzo 2025
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